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[bookmark: _Toc99801775]序言

“十四五”时期（2021-2025年）是乐山市加快融入成渝地区双城经济圈，建设世界重要旅游目的地和区域中心城市，争创全省经济副中心，实现高质量发展的关键时期。展望“十四五”，全市美食产业处于重要战略机遇期，应坚持以新发展理念推动乐山美食产业创新升级，提升产业整体竞争力、增强城市美食品牌影响力，努力开创美食产业高质量发展新局面，树立全省美食产业工作新标杆。
依据《乐山市国民经济和社会发展第十四个五年规划和二〇三五年远景目标纲要》《乐山市 “十四五”现代服务业发展规划》和《四川省国民经济和社会发展第十四个五年规划和二〇三五年远景目标纲要》，特编制《乐山市“十四五”美食产业发展规划》，本规划是未来五年乐山市美食产业发展的工作指南，是指导“十四五”时期乐山市美食产业发展的纲领性文件。




[bookmark: _Toc99801776]一、发展基础
[bookmark: _Toc99801777]（一）乐山“十三五”时期美食产业发展现状
[bookmark: _Toc99801778]1.美食产业总体规模稳步增长
“十三五”时期，乐山市餐饮业收入年均增速达到10.7%，保持了较快的增长态势。2020年在美食产业整体受疫情冲击的影响，乐山市餐饮收入额同比下降8.3%，但低于全国和四川省16.6%、9.0%的跌幅，显示出乐山美食产业较强的韧性。美食产业作为拉动乐山市消费增长的主要产业之一，美食菜品资源较为丰富，为产业规模增长提供了较好的支撑作用。2021年，乐山市餐饮业收入增速20.5%，餐饮规模89.9亿元。四川省美食旅游资源专题报告中显示，乐山拥有美食资源415个，占全省的7.6%，居全省第5位。2021年发布的809道四川省“天府旅游美食名录”中，乐山美食86道，数量仅次于成都。
	专栏1“十三五”时期乐山市餐饮收入及增速

	


[bookmark: _Toc99801779]2.本土美食品牌影响力持续扩大
依托“食在四川·味在乐山”品牌影响力，甜皮鸭、钵钵鸡、麻辣烫、跷脚牛肉等乐山特色餐饮相继在海内外各地探索发展连锁和直营店，累计餐饮门店超1000家，同时全市共有西坝豆腐等66项烹饪技艺和饮食文化资源列入省、市、县级非物质文化遗产，不断向外展示乐山美食文化。按照“一个味道、十大美食、百道美味、千种佳肴、万众品尝、亿元产业”的美食文化主线，乐山精心打造“乐山味道”“嘉州菜”品牌，通过开展系列评选、节庆、推荐会等活动，积极对接《舌尖上的中国》《味道》等美食精品栏目，精心策划宣传推广“乐山味道”，进一步全方位、多角度展现乐山特色美食和文化，成功获评“特色美食地标城市”和“四川特色美食城”，乐山美食品牌知名度不断提高。
[bookmark: _Toc99801780]3.美食市场经营业态不断丰富
“十三五”时期，乐山市美食种类更加多元，中餐、快餐、茶艺馆、咖啡馆等美食类消费业态，以及大众消费、高端餐饮等美食消费层次不断丰富，美食街区、商场门店、个体门店等就餐环境种类繁多，形成了以乐山本地特色美食为主打，多菜系、多层次美食消费为补充的美食业态。同时面对消费者快速更迭的消费习惯，外卖外送、定制化菜品等服务不断发展，充分满足消费者需求。
[bookmark: _Toc99801781]4.美食产业原材料供应充足
原材料产业集聚发展，乐山市作为四川省重要农产品产区、畜产品生产和加工基地、重要商品蔬菜基地、主要高山蔬菜产区，逐步形成了粮油、畜牧、茶叶、竹业、水果等8大优势特色产业。农产品载体资源较为完善，目前乐山市建成国家级、省级现代农业（林业）园区6个，拥有省级特色农产品优势区6个，市中区、峨眉山市、夹江县等3个全省蔬菜产业重点县，建成西南最大的冷水鱼繁育中心，同时也是全国名优绿茶最适宜区和全国茉莉花茶产业核心区。丰富的特色农产品生产，为全市美食产业的发展提供了来源稳定、质量可控的原材料供应。
[bookmark: _Toc99801782]（二）乐山“十三五”时期美食产业存在问题
[bookmark: _Toc99801783]1.美食产业市场主体活力不足
全市餐饮市场主体抗风险能力较低，受疫情影响，2020年餐饮收入占社消零比重在全省7个区域性中心城市中排名末位，且新增企业增速明显滑落（-34.5%）。餐饮企业连锁化发展偏弱，全市个体餐饮企业占比较大，2020年新增餐饮企业个体工商户占比高达97.9%，企业规模化、产业化、标准化程度较低，餐饮企业连锁水平、上市融资等仍待培育发展。拥有的具有品牌影响力和较强市场竞争力的本土龙头餐饮企业相对缺失，仅叶婆婆钵钵鸡、尽膳口福、牛华绿缘等少数企业占据市场前列，但均暂未入选2020年中国餐饮企业百强，对比成都（2家）。

	专栏2 2020年餐饮收入占社消零比重

	



	专栏3 2015-2020年餐饮企业注册数量及增速

	


[bookmark: _Toc99801784]2.美食产业国际发展支撑不够
全市餐饮产业国际融合度不高，餐饮在线商户中多以乐山本土美食等中式料理为主，异国料理从总量、占比上看均相对较低，仅占6%[footnoteRef:0]，其中东南亚餐厅仅4家，与顺德、扬州等世界美食之都相比优势较小。全市餐饮企业向外经营意识不浓，满足于本地发展，企业向外拓展意愿较低，本土餐饮文化营销推广始终处于初步阶段；同时企业缺乏品牌观念，重美味、轻美境，大排档、作坊式“苍蝇儿馆子”大量存在，缺乏专业的包装策划、运营推广服务机构。乐山名小吃海外传播度不足，嘉州菜企业在境外开设餐饮店积极性不高，仅尽膳口福一家在日本设立海外店铺；同时，在2020中国城市海外网络传播力排行中，乐山市排名第51位，对比成都（第6位），乐山的国际知名度和影响力有待提升。 [0:  数据来源：根据大众点评数据整理.] 

	专栏4 2020年乐山餐饮在线商户业态分类

	


[bookmark: _Toc99801785]3.美食产业链关联度有待提升
全市餐饮市场产业链条有待完善，还未形成创新链共享、供应链协同、数据链联动、产业链协作的融通发展模式。目前，乐山美食企业整体处于产前环节和下游消费环节，大部分企业暂未融入到食品加工及流通环节，业务界面较为单一。由于产业链延伸性不够，乐山市现有餐饮企业集群整体抗风险能力较弱，除了苏稽镇、牛华镇、西坝镇等初步形成了以餐饮为主的产业集群，三大主体功能集聚区[footnoteRef:1]还未形成以“餐饮企业为核心、上下游中小企业为配套”的高质量产业发展集群，乐山餐饮业还需进一步拓展餐饮市场主体规模与质量，深度链接餐饮上、中、下游产业链资源。 [1:  乐山特色餐饮核心区、乐山特色餐饮重要拓展区、彝族风味特色餐饮区] 

	专栏5餐饮供应链构成

	[image: ]


[bookmark: _Toc99801786]4.美食消费载体支撑作用不强
以嘉州菜为主题的较为成熟的综合体性载体较少，张公桥、嘉兴路等特色街区，苏稽跷脚牛肉特色小镇等美食乡镇，以及荔枝弯村、胜利村、先锋村等美食村落，多数处在人流量较多、车流量较大、道路狭窄等较为复杂多样的环境，配套设施难以支撑人群消费需求，美食消费体验舒适度有待提高。载体美食主题辨识度不高，虽逐步形成特色街区或美食城为主的产业集聚区域，但商家盲目扎堆集聚、相互模仿，尚未形成自身特色，导致全市各区域餐饮行业定位较为模糊。
[bookmark: _Toc99801787]二、发展趋势
[bookmark: _Toc99801788]（一）美食产业数字化
消费主权时代，以顾客为中心从口号变为现实，伴随线上拓展的基本完成，美食产业成为线上互联网连接线下的最大入口，美食产业随即进行线上线下一体化整合，智慧门店和新零售等多元服务场景相继出现。在这一过程中美食产业市场主体积累了大量的消费数据，进一步挖掘数据资产的价值，成为美食产业数字化升级的共同目标之一。美食产业的数字化为乐山提供两方面思路，一是以数字化升级企业商业运作的全链路，包括食材供应领域和美食产业数字化一站式交易平台的进入改变了传统的美食产业的发展，美食品牌在会员、支付、库存、营销、即时物流以及供应链管理等方向实现线上线下一体化。二是数字化升级企业产品服务和用户消费体验，包括开放更个性化的消费场景，优化服务，升级产品标准等。
[bookmark: _Toc99801789]（二）美食产业零售化
国内美食企业对布局新零售业务的探索是近年来美食企业转型与努力的方向。受新冠疫情的影响，美食企业积极开展自救，纷纷以上线外卖以及出售预包装食品、半成品等方式增加销售额，增强了对布局新零售的重要性和必要性的认识。中国连锁经营协会与相关机构联合发布的《品牌餐饮企业预包装食品零售状况研究报告》指出，“长期来看，餐饮零售化是一个大趋势。”乐山可鼓励本土美食企业通过以品牌为IP逐步从单一业态向多种零售模式发展，不断拓展用户圈层，重塑产品架构，打破传统场景界限，实现美食消费场景的互补和灵活调整，打造成为一个特定流量的终端销售场景。
[bookmark: _Toc99801790]（三）美食产业轻资产化
在食材供应链工业化程度不断成熟和美食产业“三高”（房租、人工、原材料）问题愈加显著的情形下，轻资产的战略模式创新成为美食产业发展的必然趋势。美食产业的轻资产化是通过运用无形的人力资本、品牌等进行资本扩张，实现价值驱动的资本战略。美食产业市场主体通过仅保留核心能力，将财务外包、人力招募等非核心功能与第三方专业公司的合作，粗加工环节全部转移到工厂端集中消化等方式，有效降低门店成本，更加专注于运营和管理，寻求自身更小、更专、更快、更有价值，快速实现品牌的扩张。“十四五”期间，乐山需加快推动本土餐饮企业通过食品工业化发展，逐步扩大规模。
[bookmark: _Toc99801791]（四）美食产业标准化
2020年我国餐饮收入达到近4万亿，但随着国内人民生活水平的提高，美食产业主体必须做大、做强、连锁扩张才能分享这一红利，当前美食产业全产业链的标准化是实现美食产业主体做大做强的关键，也是行业整体发展的大趋势。同时市场监管总局等国家部委2021年1月发布的《关于以标准化促进餐饮节约反对餐饮浪费的意见》中指出，“加快建立覆盖餐饮食材采购、仓储、加工、运输配送、经营服务、餐厨回收等全产业链的节约型餐饮标准体系，重点补齐餐饮供应链和产业链重要基础国家标准”。“十四五”期间，乐山需落实国家监管要求，实现产业健康可持续发展的重要措施。
[bookmark: _Toc99801792]（五）美食产业绿色化
随着消费者环保意识的逐渐觉醒，现代消费者消费观念也发生了重大的变化，由崇尚美味到更加崇尚回归自然，绿色美食消费成为时尚，除了食品安全等不可逾越的红线外，天然无污染、零添加、绿色有机、营养健康逐步成为消费者关注的焦点。同时国家相关管理部门出台了《关于推动绿色餐饮发展的若干意见》等一系列指导意见，倡导美食产业的绿色化发展。广大餐饮企业积极强化社会责任、增强节约能力，在包括采购、加工、配送、消费、废弃物处置等多个环节，采取绿色行动，促进全产业链的绿色发展。“十四五”期间，乐山需着力推动区（市）县绿色食材种养殖产业发展和绿色餐饮发展。
[bookmark: _Toc99801793]三、总体思想
[bookmark: _Toc99801794]（一）发展思路
[bookmark: _Hlk92805294]以习近平新时代中国特色社会主义思想为指导，全面贯彻党的十九大和十九届历次全会精神，坚持党的全面领导，把握成渝地区双城经济圈建设机遇，积极回应人民群众对美好生活的向往。以“传承、创新、包容、开放”为主题，以宣扬乐山美食文化为核心，以构建美食全产业链为基础，以汇集海内外美食品牌、多元消费业态、新型消费场景为支撑，着力打响“美食消费”“美食文化”两大乐山味道品牌打造独富乐山特色的川菜美食产业基地，努力将乐山建设成为独具“嘉州”美食文化发展格局的全国美食地标城市，积极争创“世界美食之都”，为乐山建设全省区域消费中心城市贡献力量。
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[bookmark: _Toc99801795]（二）基本原则
人民至上，创新发展。坚持以更好满足人民日益增长的美好生活需要为向导，结合消费升级趋势，以科技创新、模式创新作为驱动乐山餐饮发展的关键动力，加快推进餐饮数字化发展进程，加快传统餐饮业态的转型升级，创新餐饮数字化应用。
开放发展，引育并举。坚持培育与引进相结合，以培育本土美食企业为重点，推动乐山本土美食企业集聚；树立国际眼光吸引一批美食产业龙头企业。以餐饮产业要素为纽带，加强与国际国内餐饮业界的互动交流，逐步提升乐山餐饮业的开放型发展格局。
优化布局，强化特色。鼓励各区（市）县结合区域资源禀赋和特色文化，发展一批主题特色突出、业态差异显著、消费体验优越的美食集聚区域，推进全市美食产业差异化错位发展，打造舌尖上的美食文化名片。
安全优先，绿色发展。加强前瞻性思考、全局性谋划、整体性推进，强化餐饮发展和安全保障并举发展，着力扬优势、补短板，实现餐饮发展质量与安全相统一。
[bookmark: _Toc99801796]（三）发展目标
——美食经济贡献指标。美食产业成为城市经济增长的重要动力之一，在保就业、促增长方面起到重要作用。到2025年，全市餐饮规模力争突破200亿元，住宿和餐饮业从业人员占全社会从业人员比重达到10%。
——美食集聚功能指标。“十四五”时期，城市中心地区依托高度发达的、体现城市特色的美食产业，形成业态丰富、功能完善、餐饮品质优质的美食体系。到2025年，打造线上乐山特产馆、特产商店10个，培育中国百强餐饮企业2个，培育限额以上住宿餐饮行业单位300户。
——美食引领功能指标。引领和带动饮食时尚风潮的能力不断强化，着力推动美食产业高质量发展。到2025年，引进国际品牌美食首店10个，累计举办国际性、全国性美食节会10次，累计开设烹饪课程单位/机构8家。
——美食支撑功能指标。加快推动美食人才、资源供给和美食产业国际化、特色化、多元化发展环境建设。到2025年，烹饪大师、烹饪名师、高级技师人数增加到75人，建立5个美食原辅料基地，本地自供比例逐步上升。
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	序号
	维度
	核心指标
	单位
	2025年目标

	1
	美食经济贡献
	餐饮规模
	亿元
	200

	2
	
	住宿和餐饮业从业人员占全社会从业人员比重
	%
	10

	3
	美食集聚功能
	线上乐山特产馆、特产商店
	条（个）
	10

	4
	
	中国百强餐饮企业数量
	个
	2

	5
	
	培育限额以上住宿餐饮行业单位
	户
	300

	6
	美食引领功能
	国际美食品牌首店
	家
	10

	7
	
	累计举办国际性、全国性美食节会次数
	场（次）
	10

	8
	
	[bookmark: _Hlk96422498]累计开设烹饪课程单位/机构数量
	个
	8

	9
	美食支撑功能
	烹饪大师、烹饪名师、高级技师人数
	人
	75

	10
	
	美食原辅料基地数量
	个
	5


[bookmark: _Toc99801797]四、发展重点
[bookmark: _Toc99801798]（一）加强美食产业链建设
[bookmark: _Toc99801799]1.强化美食产业上下游协作
围绕美食产业建圈强链，强化乐山美食产业链建设，以供需匹配为核心，以服务美食企业为主要目的，增强农产品生产供应商和美食企业的联动。推动链上企业在原料生产、研发创新、品牌塑造、营销推广上加强协作，提升美食开发创新和产业化能力。在产业链上中游环节，结合各区县自然地理条件，提高农业集中生产率，重点以西部冷链物流园区、嘉州商贸物流园区等为载体，整合采购、加工、仓储、流通、配送等环节资源，保障美食企业原料供给稳定、顺畅、可追溯，打造供需联动的合作关系。针对产业链下游，强化初级消费者相关业务服务，加强与提供消费者线上订座、外卖送餐、到店扫码点餐买单等业务的企业合作，针对乐山美食特点和消费者个性化需求，打造定制化美食下游服务。
[bookmark: _Toc99801800]2.建设美食产业链配套项目
加快标准化示范基地建设，充分发挥乐山市8大特色农产品生产比较优势，推动乐山特色农产品示范生产基地建设，构建自给自足、质量可控、源头可追溯的原辅料生产基地体系。积极跟进美食产业生产加工园区规划设计，逐步推动乐山美食加工园建设，在园区内积极建设规模适度的预冷、贮藏保鲜等初加工冷链设施，布局原辅料种养殖基地、加工配送中心和连锁经营网点，完善美食产业链节点建设。完善城市配送体系、优化冷链物流布局，构建全市“1+N”农产品智慧冷链物流网络体系，提升全市11个区县农产品运输效率。
[bookmark: _Toc99801801]3.构建美食认证与价值体系
充分利用乐山美食资源比较优势，探索设立乐山美食认证体系，逐步提升乐山美食权威性；依托乐山市餐饮等行业协会完善乐山美食厨师资质等级认证制度，探索设立“苏稽跷脚牛肉”“乐山钵钵鸡”“牛华麻辣烫”等乐山地方特色餐饮专项职业能力考核规范，推进中式烹调师、西式面点师等职业等级认证落地落实。支持市内优质美食企业、品牌创建百年老字号、国家地理标志产品，争取参评米其林、黑珍珠榜单等，推动提供参评指导、发布参评指南。探索推动在乐山设立检验检测工作站，加强与瑞士通用公证行（SGS）、中国标准化研究院、中国质量认证中心、中国检验检疫科学研究院等国内外知名检验检测机构的合作，实现食品产业的标准领先、质量领先。充分强化乐山美食的价值系统构建，通过研究历史价值、文化价值、健康营养价值，实现与当代人饮食价值体系合一，推动乐山美食精品化发展。
[bookmark: _Toc99801802]（二）提升美食业国际化水平
[bookmark: _Toc99801803]1.丰富国际化美食品类
针对赴乐入境游客重点国家和地区，借助协会力量，积极引进国际知名餐饮连锁品牌入驻景区、美食特色街区等，提高入境游客游览重点区域外国美食占比。探索引进更多品质异国料理，丰富乐山国际化美食品类。积极鼓励乐山本土美食企业参与国际展会，争取与海外企业开展在数字化、绿色化、轻资产化等方面多样化合作，进一步促进乐山美食文化和海外餐饮融合发展，提升美食融合新高度。鼓励全球知名餐饮企业在乐建立一级分支机构、研发中心、结算中心、配送中心和中央厨房等，将乐山打造成为国际餐饮品牌新聚集地，满足“国际胃”。
[bookmark: _Toc99801804]2.培养美食业国际化人才
鼓励成立专业化餐饮国际辅导顾问团队，协助本土美食企业开展国际化餐饮服务，提升本地企业国际化服务水平。推动开办国际化人才培训课程，为乐山开展国际展贸培养储备干部，提高国际展览经验、夯实管理能力。加强本地美食行业从业人员国际化交流合作，充分了解和掌握国际化程度较高美食企业经营管理先进经验，鼓励本地从业人员灵活运用经验做法。积极推进乐山市第一职业高级中学、乐山市旅游学院、乐山市计算机学校等院校和培训机构，开展国际美食文化和美食制作课程，培育懂文化、会制作的国际化美食人才。
[bookmark: _Toc99801805]3.营建国际美食城市氛围
建立乐山美食推介网站，通过网站提供多语言信息介绍本土风俗、文化等内容，丰富国际美食从业者对投资乐山美食产业的信息资源和信心。以嘉州美食文化为底蕴，促进与“一带一路”沿线城市和“世界美食之都”的美食文化国际合作，积极举办国际美食高峰论坛、国际美食文化交流等活动，以国际视野推进美食产业发展，提高嘉州菜在国际上的影响力，营建全球美食文化交流良好环境。大力普及双语服务，探索在重大活动及重点景区内推行分餐制用餐服务，不断提高乐山市餐饮规范化、专业化、国际化服务水平。鼓励国际化美食连锁品牌进驻峨眉山、乐山大佛等乐山重点景区，把当地特色餐饮引入景区的同时，汇集不同类型、不同区域风味的品牌餐饮，满足游客一站式打卡全球美食的需求。
[bookmark: _Toc99801806]（三）增强美食产业市场主体建设
[bookmark: _Toc99801807]1.扶植本土美食企业做大做强
探索建立乐山美食企业重点名录库，实现信息全面、准确、实时、动态管理，针对创业期、成长期、成熟期等阶段企业，精准提供资金、土地帮扶和政策引导支持。扶植培育重点企业，鼓励古市香、叶婆婆钵钵鸡等重点企业自主创新，突破嘉州菜关键技术研发，通过标准化车间生产售卖半成品、速冻食品，新增业务条线，拓展潜力市场，打造面向全国的零售产品，建设成为西南地区、全国性知名品牌企业。积极推动有发展潜力的企业通过兼并、收购、参股、控股等方式，发展成为具有核心竞争力的美食企业(集团)，实施“一线城市千店计划”，不断扩充企业规模，扩大市场占有率。鼓励本土中小企业专攻市场细分领域，寻求差异化发展路线，发挥创业担保贷款、中小企业担保基金的作用，加快本土美食行业中小企业发展步伐，不断壮大乐山市美食行业整体市场主体数量。
[bookmark: _Toc99801808]2.孵化第三方美食服务企业
顺应美食产业轻资产、标准化发展趋势，发展美食业全产业链第三方服务公司。引进和培育专业化供应链服务业企业，为餐饮企业建立安全、稳定、高效、低成本的食材供应链，强化供应链支撑作用。孵化了解乐山美食文化、符合乐山美食特色的美食文化传播机构，加强乐山美食文化、企业文化和产品的展示，扩大乐山美食传播影响力。引入专业化餐饮管理企业，提升本土餐饮企业标准化经营水平，进一步减少中间环节成本，逐步促进本土餐饮企业专注于美食研发、美食创新等核心竞争力发展。加强与第三方点评网站和外卖平台等的合作，进一步加强数字化营销手段，加快数字化布局。引入第三方介入食品安全管理，建立原材料追溯系统，提高产品质量，降低经营风险。
[bookmark: _Toc99801809]3.招引美食产业龙头企业
加快布局、吸纳、引进和扶持国内八大菜系美食美味，发展其它有广泛客源基础的地方菜系和各地特色风味小吃。加强招商引资力度，依托以展招商、以资招商、线上“云招商”等模式，持续引进在全国范围内具有知名度的美食企业（品牌），推动乐山成为一个汇集国内各色美食的多元消费地。定期发布涵盖食材采购、供应链保障、厨房设备设施及餐饮专业服务等内容的《乐山市餐饮服务机会清单》，释放行业机会，主动对接鲁、粤、苏、浙等外地风味菜系领军企业，积极招引相关产业链企业赴乐发展。
[bookmark: _Toc99801810]五、空间布局
[bookmark: _Toc99801811]（一）构建“一心、一环、一片”美食产业空间
1.一心引领
“一心”即市美食产业发展核心，包括市中区、峨眉山市。市中区优化升级上中顺特色街区、张公桥好吃街、嘉州长卷天街、嘉兴路美食街等特色美食街区，峨眉山市以食为天美食街、报国寺美食街、东外街美食街为载体，发挥对全市美食产业的引领带动作用，打造国际美食集聚区、特色美食核心集聚区、美食产业创新发展示范区。围绕餐文、餐商、餐旅融合发展，积极引进美食首店、首展，重点发展异国料理、美食展会、创意餐饮，倾力建设具有国际范、中国味、嘉州韵的美食休闲胜地。
2.一环带动
“一环”即美食产业发展拓展环，串联犍为县、夹江县、井研县、沙湾区、五通桥区。依托犍为茉莉花、井研柑橘、沙湾和夹江地道中药材资源以及五通桥工业基础，布局食品深加工企业和食品加工产业园区，打造特色美食原辅料供应基地、特色药膳餐饮集聚地、农产品购销商贸基地、餐饮设备生产基地和美食产业外向拓展引领区。积极发展中药产业、农产品购销商贸、美食原料生产、农产品初加工、餐饮设备和农业装备制造，延长乐山美食产业链。
3.一片融合
“一片”即美食产业发展民族风情片区，包括峨边彝族自治县、马边彝族自治县、金口河区、沐川县。充分依托峨边彝族自治县黑竹沟风景名胜区、马边彝族自治县大风顶国家级自然保护区、金口河大瓦山、沐川桃源山居等生态旅游资源，推动美食场景有机融入民族特色和民俗文化，打造古驿道茶旅文化体验场景、小凉山原生态美食和彝族风情旅游美食体验场景。以餐旅结合为重点，发展原生态美食原料种植、彝族风情旅游美食体验、古驿道茶旅文化体验等业态，建设具有浓厚彝族风情的特色美食体验地。







	专栏8 乐山市“十四五”时期美食产业发展空间布局

	[image: ]


[bookmark: _Toc99801812]（二）加强产业发展区域协同
引导各区（市）县基于产业基础，充分发挥比较优势，围绕美食产业链条分工布局，促进各区（市）县错位协同发展，加快提升资源配置效率，打造完整乐山特色美食产业链，共同推动全市美食产业的发展。
	专栏9区（市）县美食产业发展重点

	区（市）县
	产业链环节
	功能定位
	发展重点

	市中区
	采购与流通：冷链流通；下游消费
	国际美食集聚区、美食创新发展示范区
	重点发展国际美食、融合美食、创意美食、美食研发、美食流通、冷链食品等

	峨眉山市
	食品加工：调味品生产；食品生产；下游消费
	特色美食核心集聚区
	重点发展特色美食、文创美食、食品和调料加工等

	五通桥区
	食品加工；下游消费
	美食产业外向拓展引领区
	重点发展现代餐饮经营、餐饮设备、农业装备等

	夹江县
	产前环节：种植；食品加工
	特色药膳餐饮集聚地
	重点发展药膳美食、食疗养生等

	沙湾区
	
	
	

	犍为县
	产前环节：种植；采购与流通
	农产品购销商贸基地
	重点发展农产品购销商贸、美食原料生产等

	井研县
	产前环节：种植
	美食原辅料供应基地
	重点发展美食原料生产、农产品初加工等

	沐川县
	产前环节：畜牧、种植；下游消费
	彝族风情旅游美食体验区
	重点发展原生态美食原料种植、彝族风情旅游美食体验、古驿道茶旅文化体验等

	金口河区
	
	
	

	峨边彝族自治县
	
	
	

	马边彝族自治县
	
	
	


[bookmark: _Toc99801813]六、重点任务
[bookmark: _Toc99801814]（一）实施美食产业跨界融合行动
[bookmark: _Toc99801815]1.开展美食旅游融合联动
依托乐山大佛、峨眉山等重点旅游景点，探索开通连接景区景点和市区张公桥、嘉兴路、东大街等特色美食集聚网红街区的公交专线，有效串联“吃”与“游”要素，把旅游景区打造成为弘扬嘉州菜文化、推广嘉州菜品牌的重要平台和窗口，不断提升嘉州菜的知名度、影响力和市场占有率，推动餐饮业高质量发展。加快优化升级美食载体，通过互联网平台赋能，对传统餐饮街区进行现代数字化改造，不断提升硬件设施和服务环境；对新兴特色美食街，丰富美食街区文旅业态，开发“美食+商贸”“美食+休闲”“美食+演出”“美食+影视”等新业态；针对乐山市各区县和乡村特色美食资源丰富的特点，大力推动美食街区、美食IP主题乐园的建设。探索建立乐山特色美食主题博物馆，举办以乐山美食为主题的文化旅游节，丰富美食旅游业态。
[bookmark: _Toc99801816]2.构建完善美食文创体系
积极开展以美食为主题的伴手礼设计、手工艺品制作、微电影制作等创意比赛，为美食爱好者搭建美食文化交流合作平台。鼓励美食品牌跨界合作，推动基于乐山美食文化的文创开发，研发联名系列、文创系列、伴手礼系列等创新产品，形成潮玩、手办、美食、美妆等独具特色的文创新产品。探索城市地标变身美食产品，借助乐山灵宝塔等IP以及峨边黑竹沟天然水源等自然资源，开发“乐山灵宝塔”冰淇淋、“服佑”饮用天然水衍生美食文创产品，着力打造富有“嘉州”美食文化内涵、凝聚文化价值的文创产物。支持餐饮企业发布卡通IP形象，借助IP形象把嘉州菜、乐山饮食文化推广到全国各地，用IP形象营造情感场景，丰富独特体验，打造乐山对外交流新名片。
[bookmark: _Toc99801817]3.强化食品加工产业发展
加快打造现代化中央厨房，构建并完善标准生产加工配送产业生态，加快针对乐山特色美食半成品生产工艺研发，培育标准化食品生产加工企业，设立一批原辅料加工基地和复合型美食产业基地，发展“生产基地+中央厨房+餐饮门店”模式，实现原辅料集中采购、产品统一生产、统一配送。鼓励建设农产品初加工设施，推动乐山特色农产品贮藏保鲜、脱水烘干、分级包装等设施设备改造升级，提高设施利用率。深度打造有机康养食材基地，鼓励农产品加工企业向市中区、峨眉山市、夹江县3个全省蔬菜产业重点县以及井研、犍为、沐川等5个省级畜牧业重点县、水产优势产区建厂设点，提高农产品产地初加工率，同时推动食材种养、加工、销售链一体化，实现生态食材从田间到餐桌全程无缝对接。开展乐山竹笋、名优绿茶和茉莉花茶等特色农产品精深加工技术研究与生产应用，延伸农产品产业链，提升产品附加值。
	专栏10美食业融合发展行动主要策略

	· 策略一：推进乐山美食零售化发展战略，抢跑美食产业发展新赛道。依托古市香、叶婆婆钵钵鸡等龙头餐饮品牌和苏稽香油米花糖、德昌源"桥"牌豆腐乳等乐山传统美食，积极开发零售产品，打造3R食品（readytoeat即食、readytoheat即热、readytocook即烹饪），主动向线上零售平台靠拢，加速进军“预制菜”“半成品菜”特色美食伴手礼等新赛道。
· 策略二：加强美食与旅游的联系，打造独具特色的乐山美食旅游路线。开通串联乐山大佛、峨眉山等乐山主要景点，同时连接苏稽镇、牛华镇、荔枝弯村、新园村、胜利村、顺河村等乐山“十大美食街区”的旅游路线，注重乡村美食旅游的开发，设立美食原材料制作和美食烹饪的体验环节，宣扬乐山美食悠久历史文化，传播乐山美食影响力。
· 策略三：深化美食原材料加工环节，进一步推动乐山美食品牌化、标准化、连锁化、产业化经营。依托峨眉山市国家现代农业产业园、市中区水产、沙湾川佛手、犍为茉莉茶、夹江出口茶、井研晚熟杂交柑橘、沐川富硒茶和竹业、峨边果蔬、金口河川牛膝、马边高山茶、五通桥生姜等现代农业园区，完善冷藏保鲜、烘干包装等初加工和商品化处理设施，开发功能性食品，提升园区产地初加工和精深加工能力。


[bookmark: _Toc99801818]（二）实施美食文化传承保护行动
[bookmark: _Toc99801819]1.加强美食文化挖掘保护
深度挖掘乐山美食文化历史，搜集整理乐山作为上河帮川菜发源地之一流传的美食典故，通过互动、VR展示等多种形式对外展示展览；探索老字号档案数字化管理，收集整理现有老字号的传统技艺、发展史料，打造集文化传播、消费体验于一体的中国乐山美食文化展览馆，实现美食文化活态保护。着力保护弘扬美食文化，借助专业院校、美食研究院、美食机构、文联社团等社会力量，持续编制和举办《乐山味道·嘉州菜》、“乐山味道”美食嘉年华活动·美食文化展等美食系列丛书和展览，深入挖掘嘉州菜文化内涵，对外集中展现乐山美食文化魅力。支持乐山市光洪食品有限公司、五通桥德昌源酱园厂等“老字号”企业参加非物质文化遗产申报，鼓励将符合条件的老字号技艺、传承人纳入非物质文化遗产保护体系，扩大老字号品牌全球知名度和影响力，传承乐山匠人精神。
[bookmark: _Toc99801820]2.加快推动全民“食育”教育
强化企业品牌化意识，积极联合餐饮行业协会等组织机构持续开展有关质量品牌的系统性培训，转变企业营销观念和品牌观念，激发企业品牌建设内生动力。鼓励行业协会、本土美食企业积极组织、开展餐饮业优秀人才评选活动和技能竞赛，以赛促学，不断挖掘美食新秀、发现和包装推出更多高水平的美食大师。推动学校积极开展“乐山味道·嘉州菜”宣传活动，实施学校食堂营养计划、开展青少年茁壮成长工程，通过体育与健康课程普及营养健康知识，培养餐桌礼仪和健康就餐习惯。积极争取建设省烹饪职工技能竞赛基地，开展省、市层面川菜大赛。
[bookmark: _Toc99801821]3.积极建设美食专业队伍
依托“嘉州英才培育计划”，积极发展烹饪高等教育和职业教育，加快推进乐山市各类职业院校与乐山市嘉州美食文化研究院等美食研究机构合作，积极推进产教结合，建立餐饮业实训基地，为企业培养餐饮领域新型学徒，打造具有核心竞争力的本地餐饮劳务品牌。培育一批特色餐饮领域咨询监理专业餐饮服务机构，对餐饮行业实施精准服务和问题分类管理，及时对标研究美食领域发展方向，协调解决企业生产经营和项目建设中的瓶颈问题。大力引进新餐饮运营团队，提升餐企数字经营能力。提高企业家素质，推动举办企业家培训班，通过企业家沙龙、论坛、研修班、外出游学等形式，轮训培育一批新兴餐饮企业家。推动开展餐饮行业提升服务质量培训，通过小课堂、小批量的方式分期对全市餐饮单位进行培训，打造乐山市百名“金牌服务员”，不断提高从业人员素质水平。
	专栏11美食文化传承主要策略

	· 策略一：促进设立乐山“老字号”博物馆，通过实物、模型、图片、文字，串联起“老字号”发展的脉络，并结合VR、人机交换、全息体验等现代科技手段，呈现可感可及的美食表演，将老字号文化以集中完整的形式呈现在大众面前，推动非物质文化遗产的活态保护与推广，延长乐山美食文化传承的深度，以美食文化带动城市消费水平升级。
· 策略二：持续弘扬乐山美食文化。支持对跷脚牛肉、钵钵鸡等乐山本土美食进行故事性包装和产品设计包装，以精准定位为手段，通过传达小而美的乐山美食文化，提升品牌形象，强化市场核心竞争力，向世界讲述乐山故事，张扬城市文化新高度。
· 策略三：推动发展“美食+教育”，探索打乐山美食文化体验基地，研发“美食+劳动教育”“美食+英语”“美食+小视频”“美食+漫画绘本”“美食+诗文写作”“美食+手抄报”等“美食+”主题课程，强化中小学生对乐山美食劳动教育和社会实践，不断增强对家乡美食文化的认同感，在传承本土美食的同时，培养出一批新生代美食文化推广者与传播者。


[bookmark: _Toc99801822]（三）实施美食消费场景塑造行动
[bookmark: _Toc99801823]1.打造特色街区风味场景
围绕建设特色美食地标城市，充分挖掘“老字号”品牌新的时代特色，推动老字号品牌组团在张公桥好吃街、嘉州长卷天街、嘉兴路美食街等主要美食地标载体新建或改造旗舰店、概念店、快闪店，打造具有“乐山味、国际范”的特色小店。按照“一街一特色”的原则，积极推动佛禅文化、彝族文化、沫若文化、武术文化与美食相互融合，重点招引美食创作体验、美食品鉴、文化创意、艺术鉴赏等主题业态，增强乐山美食的文化感、体验感，打造“有颜值、有文化、有温度”的特色美食风味体验场景。
[bookmark: _Toc99801824]2.打造夜间潮流美食场景
建设“烟火嘉州城”，围绕乐山大佛景区、峨眉山景区、青江新区等区域，万达广场、世豪广场等核心商圈，上中顺特色文化街区、苏稽古镇等夜间特色街镇，重点植入沉浸式美食剧场、美食直播体验、深夜食堂、非物质文化遗产美食展等新兴业态，开展“夜娱”“夜食”“夜展”等主题活动，从视觉、听觉、味觉等方面融入美食文化，营造“有新意、有烟火味”的美食消费新场景，在乐山打造一批“深夜食堂”特色餐饮集市，促进乐山“夜经济”繁荣发展，为乐山建设区域消费中心城市增光添色。
[bookmark: _Toc99801825]3.打造未来体验美食场景
探索推动传统餐饮叠加新消费、数字化等元素，以5G、4K/8K、全息技术、大数据、AI技术、物联网等新技术赋能美食产业，鼓励搭建数字视听体验馆、全球3D球幕等舒适物，重点植入机器人餐厅、5D/VR美食体验馆等新兴业态，不断满足消费者尝新、品奇、求特需求，为消费者营造颠覆性、奇幻性、超五感、跨时空的酷炫体验。利用增强现实（AR）/虚拟现实（VR）等现代技术，打造沉浸式全景在线产品，推出“美食文化”在线数字展览，丰富“宅家看特展”“宅家购美食”等线上服务，实现服务内容与互动场景有效连接，强化感官、情感、味蕾体验，满足消费者多样化美食消费需求。
	专栏12美食场景塑造主要策略

	· 策略一：优化整合美食集聚区，打造独特美食体验，通过定期对美食集聚区规划、基础设施建设、食品安全管理等内容评定，清退部分尚未成型、同质化较高的美食载体，同时对特色街区餐饮店进行硬件设施改造升级，以实现乐山嘉州菜餐饮文化特色集中展示，进一步提升乐山市餐饮业认知度与竞争力。
· 策略二：营造新乐山·新滋味消费主题，以乐山传统美食为载体，通过培育新消费场景，创新绘制区域美食地图、打造潮玩嗨吃网红打卡点、推出美食DIY等方式，吸引市民及游客体验美食新场景，品尝甜皮鸭、咔饼、凤爪等知名乐山传统味道，进一步释放消费市场需求，营造全民品美食的消费氛围。
· 策略三：推动移动餐车进场景，积极探索连锁加盟餐饮企业制定新能源移动餐车，促使餐车在消费场景游动中加大品牌的延展，为消费者提供“走到哪里吃到哪里”的新奇体验，诠释新餐饮文化的同时，为传统餐饮行业注入“新鲜血液”。


[bookmark: _Toc99801826]（四）实施美食数字化升级行动
[bookmark: _Toc99801827]1.促进产业主体数字化创新
鼓励美食门店、传统老店进行数字化改造升级，支持门店运用互联网技术针对预约、点餐、支付、评价等环节实现自助点餐、移动支付等服务。推动门店加强与外卖、营销推广、经营管理、数字化融资平台企业的合作，引导线下小店积极参与“上云用数赋智”，鼓励餐企在线上线下融合、货品质量、销售服务、金融支持、数据管理等方面实现质的提升。充分依托互联网平台建立和聚合餐饮市场，通过搭建餐饮科技攻关服务平台，针对美食门店、企业进行定制化、智能化开发，为中小微餐饮企业提供餐饮科技咨询、交易和普及应用服务。支持本土种养殖基地、食品加工企业、餐饮商家结合B2B、B2C、C2M等，运用电子商务技术，借助美食直播产业基地发展社交电商、“粉丝”经济、直播带货等开展数字化转型，拓展外卖、网店、小程序等新业务，发展定制消费、智能消费、信息消费等新业态，实现餐饮服务线上线下融合创新发展，不断挖掘乐山新的消费增长极。
[bookmark: _Toc99801828]2.推动生产加工数字化改造
构建食材溯源体系，推广果蔬等农产品溯源系统，利用“一物一码”二维码追溯系统和管理工具，严格生产全过程数字化管理。建立健全实现农产品和农业生产资料从生产、收购、贮藏运输等全品类、全产业链的平台和环节执法监管数据共享机制。做强“优农帮”农资监管追溯平台，探索联合华为、中国农科院构建智慧农业数据资源库，提升生猪养殖、柑橘种植等特色产业数字化水平。推动全市各区县农产品规模化集中种植区、畜牧业养殖集聚区，探索建设智能化大棚和购置智能化养殖设备，实现标准化、智能化、科学化生产和养殖目标。鼓励食品加工生产企业，改造升级生产设备，运用先进数字化生产加工技术进行集中化、规模化生产，逐步淘汰传统小规模手工作坊式生产方式，提升美食产品质量。
[bookmark: _Toc99801829]3.搭建餐饮数字化服务平台
持续打造“乐山味道美食名片”平台，加快整合全市美食文化、餐饮企业、知名酒店、旅游商品等资源，对接融入“智游乐山”“诚信乐山旅游”等平台，提供餐饮外卖、酒店预订、商品购买等服务，方便游客一键掌握吃、住、购要素信息。积极推动餐饮业电子商务应用和发展，探索餐饮电子商务应用平台建设，积极开展团购、促销、预订等活动，提供行业资讯、美食搜索、电话咨询等增值服务。建设美食生产工业信息平台，打破美食产品原料供应商、产品生产商、企业需求方信息壁垒，推广应用阿里云等智慧管理系统，对美食产业进行动态监测，分析产业发展情况，提升企业运营能力。
	专栏13美食数字化升级行动主要策略

	· 策略一：加速美食行业主体数字化转型，提升美食产业智能化水平。支持张公桥、嘉兴路等美食街区中的中小餐饮市场主体运用口碑智慧餐厅等平台改造进店、点单、结账整个流程，通过数字化餐厅建设实现开源节流。支持古市香等龙头企业建设数字化运营共享平台，整合乐山市餐饮大数据，利用数据指导各市场主体和商家进行经营决策。
· 策略二：加强生产环节数字化建设，实现粗放式生产向科学化、精细化生产发展。以科技赋能，强化在食品赛道的差异化优势，树立行业的引领地位，打造中国厨房革命的示范样板。强化市中区、峨眉山市、夹江县3个全省蔬菜产业重点县数字化改造建设，推广“互联网+”数字田园、智能养殖、智能农机等技术装备的应用示范，提升全市规模以上农产品生产智能化水平。
· 策略三：提升原材料供应链数字化水平，促进供应链的网络化、透明化。支持巨星农牧等乐山本土农业生产企业建设“互联网+”农产品供应链智能管理、生鲜农产品冷链物流，并面向中小农产企业、个人开放。鼓励引进阿里数字农业供应链，打造“产地仓+销地仓”模式，形成数字化农产品流通网络。


[bookmark: _Toc99801830]（五）实施美食品牌化发展行动
[bookmark: _Toc99801831]1.完善乐山美食行业标准
全力推进嘉州菜标准化进程，支持行业协会、科研院所和乐山本土企业优化嘉州菜认证体系，完善《乐山味道·嘉州菜（品牌菜）制作工艺规范》，全面系统规范乐山美食的加工制作工艺，引导企业提高餐饮和服务品质，确保嘉州菜烹饪技法的独特性和口味的正宗性。加快推动地方小吃规范化建设，每年评选认定一批设施一流、管理规范、公众认可度高的“乐山味道”网红美食，推出“乐山味道”示范店，提升街头小吃形象及质量。对接国内、国际食品卫生安全标准，完善餐饮食品安全标准体系，推进餐饮服务团体标准和特色餐饮地方标准建设。鼓励具有乐山特色的村宴规范化发展，鼓励开展村宴会集中配送模式，引导村宴健康安全发展。
[bookmark: _Toc99801832]2.擦亮“乐山味道”美食品牌
精心策划乐山美食节会品牌，充分整合国家级行业协会、贸促会和四川国际博览集团展会资源，融合首店经济、小店经济、夜间经济、假日经济，系统谋划“味在乐山”系列品牌节会体系，有序引导全市节会活动持续化、差异化、特色化发展，培育打造具有较高知名度、影响力和吸引力的乐山国际美食节、中国茶乡峨眉山国际茶文化博览交易会、嘉州美食文化节等本土国际性品牌活动。依托西博会乐山主题市系列活动提升乐山知名度和影响力，举办乐山餐饮促进系列活动，持续推动“乐山美食走出去”，激活乐山美食消费活力。鼓励新媒体利用网络宣传乐山美食品牌，邀请大众点评等美食平台企业探索乐山必吃榜，挖掘沉默在街头巷尾的民间美食小店，向境内外宣传社区店、小微店等网红打卡美食店。
	专栏14 2021-2023年乐山重点举办展览、节赛项目

	展览名称
	举办时间
	牵头单位
	类型

	
	2021
	2022
	2023
	
	

	四川国际旅游交易博览会
	√
	√
	√
	市文化广电旅游局
	提升

	中国茶乡峨眉山国际茶文化博览交易会
	√
	√
	√
	市农业农村局
	提升

	乐山国际美食节
	√
	√
	√
	市商务局
	培育

	乐山年货采购节
	√
	√
	√
	市商务局
	提升

	井研柑橘文化节
	√
	√
	√
	井研县政府
	提升

	中国乐山·马边小凉山火把节
	√
	√
	√
	马边彝族自治县政府
	提升

	嘉州美食文化节
	√
	√
	√
	市中区政府
	培育

	鳝丝美食文化节
	√
	√
	√
	市中区政府
	培育

	峨眉佛光花海音乐节
	√
	√
	√
	峨眉山市政府
	提升

	庖汤美食文化节
	√
	√
	√
	沐川县政府
	提升


[bookmark: _Toc99801833]3.加强美食品牌知识产权保护
全面提升乐山叶婆婆、古市香等本土餐饮企业知识产权保护意识，通过各种形式向企业宣传介绍知识产权保护知识，提高知识产权保护力度、水平和效率，构建餐饮业知识产权创造、运用和保护的制度环境，提高企业保护知识产权的自觉性和主动性。支持本土美食企业申请商标、注册域名，对独有产品配方、工艺、服务等进行整理完善，通过专利申请、商业秘密保护等方式实施知识产权保护。集合美食企业、行业协会、名厨名店的集体力量，整体开发、包装、注册与营销推广，打造乐山美食集体商标，提升乐山美食知名度和美誉度。鼓励企业通过与律师事务所等专业机构长期合作的方式及时维权，防止商标淡化为商品通用名称，保证品牌美誉度。
	专栏15美食品牌化发展主要策略

	· 策略一：精心举办各类美食节会活动。深度策划美食节会品牌，重点策划实施乐山小吃月系列，持续创办乐山国际美食节，做到月月有活动，季季有主题，打造美食文化互动交流平台。
· 策略二：积极搭建舌尖美食好平台，探索开发“乐山美食地图”小程序，呈现乐山美食足迹，发布权威吃货指南，为外地游客和本地市民推荐乐山必吃餐厅必吃菜品。
· 策略三：加快服务标准化体系建设。推进餐饮标识标准化、精细化服务工作，设立餐饮企业精细化示范点。规范菜单价目表，明确标示菜品品名、规格、计价单位、价格，以及主要原材料含量等内容，鼓励有条件的餐饮服务使用中英文双语菜单价目表。


[bookmark: _Toc99801834]（六）实施美食协同开放发展行动
[bookmark: _Toc99801835]1.深化区域间美食协同
借力成渝双城经济圈和成都都市圈建设，探索与雅安、南充、自贡、内江等城市共建美食产业发展联盟，强化城市互动，推动乐山餐饮品牌赴周边城市发展；推动与涪陵、合川、万州、江津、铜梁等围绕特色美食，共建特色美食聚集区。争取在上海、广州、长沙、西安等城市举办美食展销、美食快闪等活动，强化中西部城市对乐山美食的认识。积极建立美食产业全链条的跨区域协作配套机制，发展“总部+基地”“研发+生产”等模式，共建城市间协同合作示范园区，构建现代美食产业协作发展格局。
[bookmark: _Toc99801836]2.构建区域美食交流中心
促进美食文化对外推广，争创“世界美食之都”，加强与中国已获“世界美食之都”称号的城市开展合作交流活动，不断借智借力，推动乐山本土美食在品质、服务、卫生等多方面的规范化、标准化，提升本土美食“走出去”能力。争取加入联合国教科文组织创意城市网络，踊跃参与城市间合作交流项目，在网络城市的框架内考察合适的海外城市作为友好城市发展对象，扩大乐山在外的朋友圈。主动参与更高层次、更大范围的国际国内合作和展示展销，鼓励餐饮企业委派厨师积极参加各类具有影响力的国内外厨艺表演、业界交流，提升乐山美食曝光率。
[bookmark: _Toc99801837]3.优化区域美食营商环境
探索推动美食行业进一步深化“放管服”改革，规范美食企业经营许可申请材料，统一许可审查标准，细化审查要求，完善与国内、国际接轨的美食企业经营标准和制度。简化美食行业证照办理，加强美食行业针对性办证指导，全面实行“一网通办”。推动简化集中变更流程，餐饮连锁企业对市内门店实行集中变更的，探索实施一次性提交材料、一次性办理变更。及时制定美食新兴业态许可和监管要求，强化事中事后监管，打造与国际接轨的营商环境。
	专栏16美食协同开放发展主要策略

	· 策略一：推动与成都、顺德、扬州、澳门四大美食之都互访与合作，探索在美食资本注入、餐饮品牌孵化、餐饮人才培养、美食产业链构筑、美食文化传播、美食平台搭建以及美食宣传推广等领域建立长期稳定、互惠互利的合作关系。
· 策略二：积极牵头举办美食行业分享会、论坛、研讨等，通过举办美食会议，推动制定行业规范标准，加强对外交流与合作，使之成为联系政府、企业及其他行业之间的桥梁与纽带，扩大美食的全方位影响力。
· 策略三：携手美食产业联盟城市，共同推出美食宣传视频、节目；或利用微博、抖音、bilibili等平台，植入美食推广，促进乐山上河帮菜文化、食养结合理念、市井烟火气质等美食内涵的传播。


[bookmark: _Toc99801838]七、保障措施
[bookmark: _Toc99801839]（一）加强组织建设
各级美食产业主管及相关部门要充分认识发展美食产业重大战略意义，围绕“四重”（重点工作、重大项目、重大活动、重要指标）开展有关工作。要根据新形势、新要求，加快职能转变和机构改革，健全美食产业发展的管理体制机制，建立统一、协调、高效的工作体系，落实机构人员，明确工作责任，使美食产业发展工作责任落到实处。加强牵头单位与相关市级部门的工作协作，与区（市）县建立日常工作推进机制和沟通机制，建立目标导向，对各区（市）县工作进行一定的支持。制定美食产业发展年度工作计划、具体措施和具体任务，建立健全考核监督机制，围绕目标任务，制定工作方案，抓好具体工作落实。
[bookmark: _Toc99801840]（二）加强要素保障
积极协调落实财政、税收、用电、用地等扶持美食产业发展的相关政策，减轻美食小微企业税收负担。完善投融资政策体系，积极撬动金融资本和社会资金大力投入美食产业，创新金融产品和服务，拓宽信贷抵押担保物范围，以培育上市、集合融资、担保扶持等方式拓宽餐饮企业融资渠道。在食品加工园区等美食生产集聚地提供集包装设计、品牌宣传、营销推广、税收法律、政策咨询等一条龙配套服务。推进美食产业创新对接交流平台建设，促进技术推广、成果转化、人才培训。适度放宽商户外摆限制，对外摆时间、范围等实施精细化管理。
[bookmark: _Toc99801841]（三）强化宣传推广
依托四川（乐山）MCN产业基地暨川字号美食产业直播基地建设，充分利用融媒体优势，整合网络宣传渠道，利用网络红人效应，推动美食直播、食品电商等发展，提升乐山美食可及度。加大“乐山味道”“嘉州菜”区域公共品牌建设和推广，支持相关企业和单位规范使用商标标识，强化乐山美食品牌效应，提升乐山美食知名度。鼓励乐山市餐饮行业协会和相关单位积极举办美食评选、节庆、展会等各类活动，提升乐山美食影响力。
[bookmark: _Toc99801842]（四）加强安全监管
健全绿色餐饮标准体系，构建大众化绿色餐饮服务体系。鼓励全市美食企业自觉节能、节水、节材、节地；鼓励全市餐饮企业推广使用节能型设备，采用环保技术，减少使用一次性餐具和用具；支持全市餐饮企业不随意处置餐厨废弃物，按规定由具备条件的企业进行资源化利用。督促企业依法经营、依法纳税、依法报送统计信息，建立和推广运用餐饮企业信用信息管理系统，推进诚信经营体系建设。规范市场秩序，清理取缔以收费为目的的评比认定活动，严禁有关机构巧立名目乱收费。建立完善的科学统计方法和统计体系，及时提供信息服务。推进智慧监管平台建设，通过联结企业端、监管端、公众端三方，实现食品安全的共治共享。

企业数量	2015	2016	2017	2018	2019	2020	4356	4585	9041	5866	7993	5233	增速	2015	2016	2017	2018	2019	2020	0.0525711662075298	0.971864776444929	-0.351177967039044	0.362598022502557	-0.34530213937195	







中式	异国料理	小吃夜宵	饮品甜品	0.439020028612303	0.0641988555078684	0.322424892703863	0.174356223175966	

餐饮收入（亿元）	
2016	2017	2018	2019	2020	111.83	112.42	121.64	134.8	74.55	增速（%）	
2016	2017	2018	2019	2020	13	10.4	9	10.4	-8.3	






乐山	泸州	达州	宜宾	德阳	南充	绵阳	0.0996244871777739	0.117882048904627	0.142818960193915	0.143719571567673	0.154605263157895	0.155798291721419	0.164230487857358	
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